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Nuss-Sterne Fur ca. 40 Stick
Zutaten:

Fir den Murbeteig:

150g gemahlene Haselnisse
150g Butter

100g Zucker

1 Prise Salz

1Pck. Vanillezucker

150g Mehl (Type 405)

3g Backpulver

Far die Fullung:
130g dunkle Kuvertire
50g Nougat

AulRerdem
Platzchenausstecher in Sternform (& 4cm-4,5cm)

Zubereitung:

1. Backofen auf 200 Grad Ober- und Unterhitze vorheizen. Backblech mit Backpapier
auslegen. Gemahlene Haselnlsse vorsichtig rosten.

2. Fur den Murbeteig Butter, Zucker, Salz und Vanillezucker verkneten. Mehl und Backpulver
mischen, sieben und mit den gemahlenen, gerdsteten Haselnussen in die Buttermasse
geben und verkneten.

3. Murbeteig flach drticken und kihl stellen.

4. Murbeteig auf einer bemehlten Arbeitsflache moglichst dinn, 22mm, ausrollen und Sterne
ausstechen. Pro Nuss-Stern werden zwei ausgestochene Sterne bendétigt. Ausgestochene
Platzchen auf das vorbereitete Backblech setzen und im vorgeheizten Backofen ca. 8
Minuten backen.

5. Dunkle Kuvertire tber dem Wasserbad temperieren. Nach dem Backen die Sterne mit
Nougat zusammensetzen und die Oberseite der Nuss-Sterne in Kuvertiire abtauchen.



